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d pre festival de Fure_Go

h 08:30 PARTENZA LOCALITA MAMENGA
Mavaffarndous. Go - TRA TREKKING E CURIOSITA SCIENTIFICHE

Passeggiata naturalistico-micologica con le guide del Consorzio Turistico per I'lgle-
siente e il micologo Luca Urracci.

ore pasti

Fure_Go Seal Food Corlest -

Food contest con Luigi Pomata, Giulia Salis e Manolo Orgiana.

vererds 25 ottobre 2024

h 18:00 Via Commercio
#Fuun_Go Piclene - MICOMONDI: FUNGHI IN VETRINA

Apertura della mostra fotografica del micologo e fotografo Antonio Contin.

h 18:00 Da via Commercio a piazza Lamarmora sino a piazza Sella

Fure_Go Stheel Musie - BANDA MUSICALE G.VERDI DI IGLESIAS

Parata musicale inaugurale.

dalle h 18:00 a chiusura Piazza Sella

Fury_Go Food, Wine, Beer Couweer & more

Street food a base di funghi, vini delle migliori cantine sarde, birre artigianali
autentiche e cocktail micologici, realizzati dall’Associazione Italiana Barman.

ore 18:45 Palco centrale / Piazza Sella

Salodle Tstitwegional

Inaugurazione della manifestazione con Francesco Bruno Fadda e Lara De Luna.

ore 19:00 Palco centrale/ Piazza Sella Ticket: 15,00€
Porcino, ostriche e lenticchie nere di Calasetta in consistenza di polvere di agnello,
abbinato ai vini della Cantina di Santadi presentati dall’enologo Riccardo Curreli.

a seguire - Piazza Sella Area Street Food

Fm.do 5me - ﬂm V%OS&' in “Gana de Baddai”

sabulo 26 ottobre 2024

h 08:30 PARTENZA LOCALITA MAMENGA
Mavvffarn#ous Go - TRA TREKKING E CURIOSITA SCIENTIFICHE

Passeggiata naturalistico-micologica con le guide del Consorzio Turistico per
I'lglesiente e il micologo Luca Urracci.

dalle h 10:00 Via Commercio
#Furn,_Go Piclecre - MICOMONDI: FUNGHI IN VETRINA

Apertura della mostra fotografica del micologo e fotografo Antonio Contin.

dalle h 10:00 a chiusura - Piazza Municipio e Piazza Lamarmora

Fuue_Go Biodivesily red

Isola espositiva di prodotti PAT, BIO e produttori del settore micologico.

h 10:30 - Sala Remo Branca / Piazza Municipio

Foue_Go Science - Growerns of mustvvoorm

Una micro-azienda agricola hi-tech dedita alla coltivazione di funghi, si racconta in
una “lezione per tutti”, con i fondatori Cristiano Gala e Riccardo Grieco.

h 10:30 Da piazza Municipio, tra le vie, sino a piazza Sella

Four_Go Streel Mlusie — Medagurtey Steel Band

Incursioni musicali marcianti a cura dei MEDAFUNKY Street Band di Sassari.

h 11:00 Piazza Lamarmora

fm.GO 5%335/’&!&'0 - @M Um in "World Beat Music"

Un ricercatore di dischi del passato che non perde di vista il presente.

dalle h 11:00 a chiusura Piazza Sella

Furn_Go #ood, Wire, eer Cowrer & more

Street food a base di funghi, vini delle migliori cantine sarde, birre artigianali
autentiche e cocktail micologici, realizzati dall’Associazione Italiana Barman.

ore 11:30 Palco centrale/ Piazza Sella Ticket: 8,00€

Finger_Fung - ARELVO musieale i set by No.one

Finger Food a cura di studenti e docenti dell’' Ist. Alberghiero Gramsci di Monserrato, in
abbinamento alle birre Barley presentate da Nicola Perra, conduce Manuela Baraglia

Pausa Prargo - Fuue Go Sheel 0y 5eal?



sabulo 26 ottobre 2024

dalle ore 15:00 alle 18:00 Museo dell'arte mineraria /via Roma, 47

Fun_Go Lab - Taglialelle ac fungte, lagliatele lee/
Laboratorio per la realizzazione di pasta fresca artigianale curato dal Pastificio Novecento,
con lo chef Luigi Pomata e i vini della cantina Locci's Domu.

Ticket: 30,00€ grembiule Fun_Go in omaggio

dalle ore 17:00 Piazza Municipio

fm.ﬁa 50&335/’%&'0 - ﬂm ”m in “Cruzando el Charco"

ore 17:45 Da piazza Municipio, tra le vie, sino a piazza Sella

Furn,_Go Steel Mwsie — SewinSteel Band

Incursioni musicali marcianti a cura della SeuinStreet Band di Seui.

ore 18:45 - Palco centrale / Piazza Sella Stloele 1elileegionale

Avvio show cooking, presentano Francesco Bruno Fadda e Lara De Luna.

ore 19:00 Palco centrale/ Piazza Sella Ticket: 15,00€

Stow Cooteing della clef Cruisling Bowerundry
Capelli d'angelo in brodo di funghi, vongole e prosciutto, il piatto sara abbinato ai
vini della Cantina Mesa presentati dal brand ambassador Luca Fontana.

Tulle a Cena!/”” - Fure_Go Steel oy Seal?

domerica 27 ottobre 2024

dalle h 10:00 Via Commercio
#Fuur_Go Piclece - MICOMONDI: FUNGHI IN VETRINA

Apertura della mostra fotografica del micologo e fotografo Antonio Contin.

dalle h 10:00 a chiusura - Piazza Municipio e Piazza Lamarmora

Fun_Go Biodivesity frea

Isola espositiva di prodotti PAT, BIO e produttori del settore micologico.

h 10:30 - Sala Remo Branca / Piazza Municipio

fm.&b 5W = ‘FWM SOSM' Analisi Comparativa tra Specie

Commestibili e Tossiche, una “lezione per tutti” del micologo Luca Urracci.

h 10:30 Da piazza Pichi, tra le vie, sino a piazza Sella

Furn_Go Stweel Musiec — Funlky dagg Orclesta

Incursioni musicali marcianti a cura dei Funky Jazz Orchestra di Berchidda.

dalle h 11:00 a chiusura Piazza Sella

Fury_Go Food, Wine, Seer Cowrer & more

Street food a base di funghi, vini delle migliori cantine sarde, birre artigianali
autentiche e cocktail micologici, realizzati dall’Associazione Italiana Barman.

dalle ore 11:30 Piazza Pichi

fm.ﬁ'o 5me - ﬂm U%OS&' in “L'ltalia a 45 giri"

dalle ore 12:00 alle 17:00 Piazza Sella

Furn_Go Stveel Food Cordlest

Il pubblico potra votare il migliore street food a base di funghi e decretare il vincitore
dell'edizione 2024, votando in vere e proprie cabine elettorali.

ore 12:00 Palco centrale / Piazza Sella Ticket: 15,00€

Stow Cooteing degle chef Maring Ravarotlo e Pierluige Fads
Filindeu e Shiitake, la portata sara abbinata ai vini dell’Agricola Sant’André presentati
dall’enologo Francesco Bertagna.

Pauwsa Prargo - Fuue Go Sheel 0 5eal?

dalle ore 15:00 alle 18:00 Museo dell'arte mineraria / via Roma, 47

Fur_Go Lab - Taglialelle ac funghu, lagliatele lee!
Laboratorio per la realizzazione pasta fresca artigianale curato dal Pastificio Novecento,

con lo chef Pierluigi Fais e i vini della Cantina Rubiu.

Ticket: 30,00€ grembiule Fun_Go in omaggio

ore 15:30 Da piazza Municipio, tra le vie, sino a piazza Sella

Fur_Go Stweel Musée — Mogoro Sheel band

Incursioni musicali marcianti a cura della Mogoro Street band.

ore 17:00 Palco centrale/ Piazza Sella Ticket: 8,00€

Fingern_¥Fung - ARLVO MUSLCELe i set by Noone

Finger Food a cura di studenti e docenti dell'lst. Alberghiero Ferraris di Iglesias, in abbinamento
alle birre di Marduk Brewery, conduce Manuela Baraglia

ore 18:00 TElols o Codts & Premiagioni finali

Saluti e premiazione del miglior Street e Seat dell'edizione 2024.

a seguire Piazza Sella area Street Food
Fur_Go Steel Musie — Pacdl UVerose

in “Il twist che consuma le scarpe”



